
Unsere Spezialkarte 
 
 

Vorspeisen  
 
 

Frische Austern Fin de Claire       Pro Stk. 3,60€ 6 Stk.  19,50€ 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

Gegrillter Octopus mit Gremolade auf Thymian-Kartoffel Püree   19,50€ 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

Rotebeete Carpaccio mit überbackenem Ziegenkäse      17,50€ 

             - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 

Schottisches Lachstartar mit Avocado und Kaviar      19,50€ 

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
Carpaccio vom Sashimi Thunfisch mit Schrimps und Avocado    18,50€ 
 

 

Hauptgerichte  
 
 

Kürbis Ravioli mit Entenbruststreifen in einer Kürbis Sauce     22,50€ 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

Linguine Nudeln mit Pfifferlingen und Sommer Trüffel     24,50€ 

- - - - - - - - - - - - - - - - - - -  
Argentinisches Rinderfilet mit gebratenen Pfifferlingen     41,50€ 

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
Mit Parma Schinken gefüllte Perlhuhnbrust mit Sommer Trüffel und Pfifferlingen  29,50€ 

- - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

Lammkarreeé Koteletts mit frischem Thymian, Rosmarin und Knoblauch   34,90€ 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

Steinbuttfilet auf Zucchini Mantel mit Salbei Blättern und Sommer Trüffel   36,50€ 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - 

Gegrillte Dorade in Pommery-Senf Sauce (extra serviert)      31,50€  
- - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

Frische Seezunge in Butter gebraten         42,90€ 
 

Alle Hauptgerichte (außer Nudelgerichte) werden mit frischen Tagesbeilagen serviert 
 


