
Antipasti - Vorspeisen
Verdure gegrillt: Aubergine, Paprika und Champignons

Strauchtomaten mit Bü� elmozzarella und Basilikum
Carpaccio vom Sashimi-Thun� sch mit rotem Pfe� er und Krabben

Vitello Tonnato: Kalb� eisch mit Thun� sch-Sauce und Kapern
Rote-Beete-Carpaccio mit Ziegenkäse

Frisches italienisches Brot aus dem Steinofen

Pasta- Nudeln 
Tortelloni al Tartufo: 

hausgemachte Tortelloni mit schwarzem Trü� el in einer leichten Sahnesauce

Pesce - Fisch 
Gebratener Lachs� let nach Mediterraner Art

Carne - Fleisch 
Rinder� let-Medaillons in einer Pfe� ersauce

Contorni - Beilagen
Ofenkarto� eln | Frisches Gemüse des Tages

Dessert
Panna Cotta mit Karamellsauce  | Tiramisú mit Erdbeeren

Gern machen wir Ihnen auch ein Angebot für passende Getränke, 
wie z.B. Prosecco, Weiß- oder Rotwein. Sprechen Sie uns einfach an!

Ab 20 Personen - pro Person 46,50 €
Preis pro Person (inkl. MwSt., Lieferung, Aufbau, Abholung, Reinigung)

Gegen Aufpreis liefern wir Ihnen gern auch Besteck und Geschirr

Buffet Galante .4     Gültig ab Juni 2026 




