
Liebe Gäste! 

Mit unseren neuen Bu� etvariationen präsentieren wir Ihnen unser aktuelles

 und vielseitiges Angebot für Ihre Festlichkeiten.

Abseits dieser Bu� etvariationen gehen wir natürlich gerne auf Ihre 

besonderen Wünsche ein:

Sie möchten Ihr Bu� et gerne individuell zusammenstellen?

Sie essen lieber vegetarisch?

Sie haben einen Heißhunger auf Pizza oder Salat?

Sie sind eine kleinere Gruppe und es muss nicht gleich ein ganzes Bu� et sein?

Ihnen reicht eine Vorspeisenplatte oder ein warmes Gericht?

Selbstverständlich beraten wir Sie gerne und helfen Ihnen auch in diesen und allen

 anderen Fällen, die richtigen Speisen für Ihre Festlichkeit  zu � nden.

Sprechen Sie uns einfach an.

Ihr Team vom Ristorante Acquario 

Buffetvorschläge

Alle Preise gelten pro Person und beinhalten die MwSt. die Lieferung, den Aufbau,  
die Abholung und Reinigung Ihres Bu� ets.

Gegen Aufpreis liefern wir Ihnen gern auch Besteck und Geschirr.

Gern machen wir Ihnen auch ein Angebot für passende Getränke, 
wie z.B. Prosecco, Weiß- oder Rotwein. Sprechen Sie uns einfach an!



Antipasti - Vorspeisen
Verdure gegrillt: Zucchini, Aubergine, Paprika und Champignons

Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum
Rinder� let-Carpaccio, Rucola und Parmesan

Schafskäse-Salat mit Zwiebeln,  Mais, Karotten, Oliven

Pasta- Nudeln
Gnocchi mit Champignons in Trü� elsauce

Carne - Fleisch 
Piccata alla Milanese: 

In Ei geschwenkte Kalbsmedaillons mit Parmesan

Contorni - Beilagen
Rosmarinkarto� eln | Frisches Gemüse des Tages

Dessert
Mascarpone-Creme mit frischem Obst  | Panna Cotta mit Karamell-Sauce

Gern machen wir Ihnen auch ein Angebot für passende Getränke, 
wie z.B. Prosecco, Weiß- oder Rotwein. Sprechen Sie uns einfach an!

Ab 20 Personen - pro Person 38,50 €
Preis pro Person (inkl. MwSt., Lieferung, Aufbau, Abholung, Reinigung)

Gegen Aufpreis liefern wir Ihnen gern auch Besteck und Geschirr

Buffet Tutti .4     Gültig ab Juni 2026 



Antipasti - Vorspeisen
Verdure gegrillt: Zucchini, Aubergine, Paprika und Champignons

Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum
Vitello Tonnato: Kalb� eisch mit Thun� sch-Sauce und Kapern
 Rote-Beete-Carpaccio mit Ziegenkäse, Avocado und Rucola

 Frisches italienisches Brot aus dem Steinofen

Pasta- Nudeln 
Gefüllte Lachstortelloni 

mit Lachswürfeln und Krabben in einer Hummer- Sahnesauce

Carne - Fleisch 
Saltimbocca alla Romana: Kalbsmedaillons 

mit Parmaschinken und Salbei in einer Weißweinsauce

Contorni - Beilagen
Rosmarinkarto� eln | Frisches Gemüse des Tages

Dessert
Mascarpone-Creme mit frischem Obst  | Panna Cotta mit Himbeeren

Ab 15 Personen - pro Person 42,90 €
Preis pro Person (inkl. MwSt., Lieferung, Aufbau, Abholung, Reinigung)

Gegen Aufpreis liefern wir Ihnen gern auch Besteck und Geschirr

Buffet Festivo .4     Gültig ab Juni 2026 



Antipasti - Vorspeisen
Verdure gegrillt: Aubergine, Paprika und Champignons

Strauchtomaten mit Bü� elmozzarella und Basilikum
Carpaccio vom Sashimi-Thun� sch mit rotem Pfe� er und Krabben

Vitello Tonnato: Kalb� eisch mit Thun� sch-Sauce und Kapern
Rote-Beete-Carpaccio mit Ziegenkäse

Frisches italienisches Brot aus dem Steinofen

Pasta- Nudeln 
Tortelloni al Tartufo: 

hausgemachte Tortelloni mit schwarzem Trü� el in einer leichten Sahnesauce

Pesce - Fisch 
Gebratener Lachs� let nach Mediterraner Art

Carne - Fleisch 
Rinder� let-Medaillons in einer Pfe� ersauce

Contorni - Beilagen
Ofenkarto� eln | Frisches Gemüse des Tages

Dessert
Panna Cotta mit Karamellsauce  | Tiramisú mit Erdbeeren

Gern machen wir Ihnen auch ein Angebot für passende Getränke, 
wie z.B. Prosecco, Weiß- oder Rotwein. Sprechen Sie uns einfach an!

Ab 20 Personen - pro Person 46,50 €
Preis pro Person (inkl. MwSt., Lieferung, Aufbau, Abholung, Reinigung)

Gegen Aufpreis liefern wir Ihnen gern auch Besteck und Geschirr

Buffet Galante .4     Gültig ab Juni 2026 



Antipasti - Vorspeisen
Verdure gegrillt: Zucchini, Aubergine, Paprika und Champignons

Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum
Carpaccio vom Sashimi-Thun� sch mit Krabben und Avocado

Rinder� let-Carpaccio mit Rucola und Parmesan
Frisches italienisches Brot aus dem Steinofen

Pasta- Nudeln 
Tortelloni con Spinaci

hausgemachte Spinat-Tortelloni mit Tomaten, Basilikum und Mozzarella überbacken

Pesce - Fisch 
Dorade Royal� let nach Art der Provence

Carne - Fleisch 
Rindermedaillons in Pfe� ersauce

Contorni - Beilagen
Ofenkarto� eln |  Frisches Gemüse des Tages

Dessert
Tiramisú mit Amaretto-Likör | Frisches Obst mit Prosecco

Gern machen wir Ihnen auch ein Angebot für passende Getränke, 
wie z.B. Prosecco, Weiß- oder Rotwein. Sprechen Sie uns einfach an!

Ab 15 Personen - pro Person 46,90 €
Preis pro Person (inkl. MwSt., Lieferung, Aufbau, Abholung, Reinigung)

Gegen Aufpreis liefern wir Ihnen gern auch Besteck und Geschirr

Buffet Gustoso .4     Gültig ab Juni 2026 



Gern machen wir Ihnen auch ein Angebot für passende Getränke, 
wie z.B. Prosecco, Weiß- oder Rotwein. Sprechen Sie uns einfach an!

Ab 30 Personen - pro Person 43,90 €
Preis pro Person (inkl. MwSt., Lieferung, Aufbau, Abholung, Reinigung)

Gegen Aufpreis liefern wir Ihnen gern auch Besteck und Geschirr

Buffet Leopardi .4

Antipasti - Vorspeisen
Verdure gegrillt: Aubergine, Paprika und Champignons

Parmaschinken mit Cantaloupe-Melone
Vitello Tonnato: Kalb� eisch mit Thun� sch-Sauce und Kapern
Carpaccio vom Sashimi Thun� sch mit Krabben und Avocado

Rote Beete mit Ziegenkäse und Wallnüssen

Pasta- Nudeln 
Penne al Forno, 

überbackene Penne mit Champignons, Schinken, 
Erbsen mit Fleischsauce und Becchamelsauce mit Käse

Pesce - Fisch 
Lachs� let auf Spinat in einer Sahne-Kräutersauce

Carne - Fleisch
Piccata alla Milanese: 

In Ei geschwenkte Kalbsmedaillons mit Parmesan

Contorni - Beilagen
Ofenkarto� eln | Frisches Gemüse des Tages

Dessert
Mousse au Chocolat | Erdbeeren Tiramisù | Panna Cotta mit Waldbeeren

    Gültig ab Juni 2026 



Antipasti - Vorspeisen
Gegrillte Auberginen, Paprika und Zucchini

Carpaccio vom Rinder� let, Parmesan und Rucola
Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum
Garnelen in Oliven-Knoblauchöl, leicht pikant

Bruschetta mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Schafskäse
Vitello Tonnato: Kalb� eisch mit Thun� sch-Sauce und Kapern

Pasta- Nudeln 
Linguine Nudeln in Hummersauce mit Garnelen

Carne - Fleisch 
Kleines Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln und grünem Pfe� er 

Contorni - Beilagen
Karto� elrösti | Frisches Gemüse 

Dessert
Tiramisú mit Amaretto-Likör  | Panna Cotta mit Waldbeeren | Frisches Obst mit Maraschino-Likör

Gern machen wir Ihnen auch ein Angebot für passende Getränke, 
wie z.B. Prosecco, Weiß- oder Rotwein. Sprechen Sie uns einfach an!

Ab 30 Personen - pro Person 43,90 €
Preis pro Person (inkl. MwSt., Lieferung, Aufbau, Abholung, Reinigung)

Gegen Aufpreis liefern wir Ihnen gern auch Besteck und Geschirr

Buffet Nuovo .4     Gültig ab Juni 2026 



Gern machen wir Ihnen auch ein Angebot für passende Getränke, 
wie z.B. Prosecco, Weiß- oder Rotwein. Sprechen Sie uns einfach an!

Ab 20 Personen - pro Person 45,00 €
Preis pro Person (inkl. MwSt., Lieferung, Aufbau, Abholung, Reinigung)

Gegen Aufpreis liefern wir Ihnen gern auch Besteck und Geschirr

Buffet Siciliano .4

Antipasti - Vorspeisen
Gegrillte Zucchine, Auberginen und Paprika, Champignons

Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum
Vitello Tonnato: Kalb� eisch mit Thun� sch-Sauce und Kapern
Lachs� let (kalt) in Pommerysenfsauce mit Scampi garniert

Schafskäse-Salat mit Zwiebeln, Oliven, Lattuga, Mais

Pasta - Nudeln 
Penne mit Lachswürfeln in Wodka � ambiert

Carne - Fleisch 
Rindermedaillons mit Steinpilzen und Kräutern

Contorni - Beilagen
Rosmarinkarto� eln | Frisches Gemüse des Tages

Dessert
Creme Karamell | Tiramisú mit Pistazien

    Gültig ab Juni 2026 



Gern machen wir Ihnen auch ein Angebot für passende Getränke, 
wie z.B. Prosecco, Weiß- oder Rotwein. Sprechen Sie uns einfach an!

Ab 15 Personen - pro Person 42,90 €
Preis pro Person (inkl. MwSt., Lieferung, Aufbau, Abholung, Reinigung)

Gegen Aufpreis liefern wir Ihnen gern auch Besteck und Geschirr

Buffet Taormina .4

Antipasti - Vorspeisen
Gegrillte Zucchine, Auberginen, Paprika, Champingnons

Parmaschinken mit Cantaloupe-Melone
 Carpaccio von Sashimi-Thun� sch mit Krabben und Avocado

Bruschetta mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Schafskäse

Pesce - Fisch 
Gambas (ohne Kopf und Schale) in Pernod-Pfe� ersauce

Carne - Fleisch 
Putenbrust in Curry-Gemüse-Sauce mit Zucchini,

Paprika, Möhren, Lauchzwiebeln, Knoblauch

Contorni - Beilagen
Basmati-Reis

Dessert
Panna Cotta mit Karamell  | Tiramisú mit Erdbeeren

    Gültig ab Juni 2026 




