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Willkommen zum
Ristorante Acquario
Buffet Service!

Sie planen eine private Party, Geburtstagsfeier, Firmenfeier,
Familienfeier, Geschéaftseroffnungen, Hochzeit oder ein
Gartenfest?

Dann sind Sie bei uns in den richtigen Handen!

Der gehobenen Kiiche, die Sie aus unserem Restaurant kennen,
bleiben wir auch bei unseren Buffets treu und bieten lhnen ein be-
sonderes Speisen sowie Weinangebot an, dass Sie begeistern wird.

Der Ristorante Acquario Buffet Service umfasst die komplette
Organisation und Durchfiihrung der Gestaltung des kulina-
rischen Teils lhrer Feier.

Gerne stellen wir Ihnen auch Teile unseres Restaurants, als
Rahmen fir ihre geschlossene Gesellschaft zur Verfligung oder
suchen fir Sie die passende Location und sorgen fiir die richtige
Dekoration, ganz nach Ihren Vorstellungen.

Nehmen Sie bitte Kontakt mit uns auf,
wir beraten Sie gern und unverbindlich.
Ristorante Acquario Buffet-Service,0201/51 26 65



Buffet Amore

Antipasti

+Verdure gegrillt: Zucchini, Paprika, Auberginen

+ Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum

« Vitello Tonnato in Thunfisch- Kapern-Sauce

* Mariniertes Lachscarpaccio mit Artischockenherzen
« San Daniele Schinken auf Cantaloup Melone

* Frisches italienisches Ciabatta Brot

Pasta
Linguine Nudeln mit griinem Spargel und Scampis

Fleisch
Kalbsmedaillons mit Pfifferlingen in Sahnesauce und Krautern

Fisch
San Peterfischfilet nach mediterraner Art mit Basilikum und
Cherrytomaten

Beilagen
Rosmarinkartoffeln, Karotten und frischer Broccoli

Dessert
* Tiramisu al San Marzano
« Panna cotta mit Himbeersauce

Buffet ab 20 Personen,
J pro Person 27,50 Euro




L
Buffet ab 20 Personen,
pro Person 25,00 Euro

Buffet Bella Mia

Antipasti

+ Lachsfilet mit Pommerysenf Sauce, Dill und Zitrone

+ Pecorinokdse, getrocknete Tomaten, Oliven u. Peperoni
* Rucola Salat mit Kirschtomaten und Parmesanflocken
- Vitello Tonnato in Thunfisch-Kapern-Sauce

* Frische Wiesenchampignons mit Krautern

* Frisches italienisches Ciabatta Brot

Pasta
Cannelloni mit Spinat, Tomaten und Kase tiberbacken

Fleisch
Kalbsmedaillons mit frischen Steinpilzen

Beilagen
Kartoffelgratin und frischer Broccoli

Dessert
« Profitteroles gefillt mit Creme und Schokoladensauce
+ Panna cotta mit Himbeersauce
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Bllff@t Grande FeSta Buffet ab 40 Personen,

pro Person 31,50 Euro

Antipasti

+ Marinierter Wildlachs mit rosa Pfeffer und Zitronen

* Frische Scampi mit Staudensellerie

* Gegrillte Austernpilze, Zucchini, Auberginen und Paprika
* Entenbrust-Carpaccio in Orangensauce

+ Parma Schinken mit frischen Feigen und Melone

« Vitello Tonnato mit Kapern

* Frisches italienisches Ciabatta Brot

Pasta
Agnolotti Nudeln in Triffelsauce

Fleisch
Medaillons vom Rind in einer milden Pfeffersauce

Fisch
Frischer Seeteufel mit Basilikum und Cherrytomaten

Beilagen
Kartoffelgratin, Karotten und frischer Blattspinat

Dessert

« Tiramisu al San Marzano

* Panna cotta mit Himbeersauce

* Frischer Obstsalat mit Maraschino

w
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Buffet ab 20 Personen,
pro Person 14,90 Euro
Bei einer geringeren
Personenzahl, spre-
chen Sie uns bitte an

Buffet Pasta Variazione

Stellen Sie Ihre 3 Pastaspezialitaten selbst zusammen

Wahlen Sie aus

- Farfalle mit frischen Lachswiirfeln in Dillrahm-Sauce und Spinat
* Pennette mit Putenfilet und Broccoli in pikanter Tomaten-Sauce
« Tortellini mit Schinken und Champignons in Sahnerahm-Sauce

+ Hausgemachte Agnolotti mit Triiffeln in leichter Sahne-Sauce

+ Rigatoni mit frischem Gemuise in Tomaten-Knoblauch-Sauce

+ Schwarze Panzerotti mit Meeresfriichten in Hummer-Sauce

« Fusilli mit Schweinfiletspitzen in Champignon-Sauce

+ Cannelloni mit Spinatfiillung und Kase tiberbacken

+ Lasagne mit Fleischsauce und Kase tiberbacken

+ Linguine mit Pfifferlingen in Sahne-Sauce

dazu
* Frische bunte Salate mit hausgemachtem Dressing
« Krduterbutter und Partybrot
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BUffet Primavel‘a Buffet ab 30 Personen,

pro Person 22,50 Euro

Antipasti

* Frische Saisonsalate mit Thunfisch, Kdse und Schinken

* Gegrillte Auberginen, Paprika, Zucchini und Austernpilze
« Vitello Tonnato in Kapern-Sauce

» Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

+ San Daniele Schinken auf Melone

* Frisches italienisches Ciabatta Brot

Fleisch
Kalbsmedaillons mit frischer Waldpilzsauce

Beilagen
Kartoffel Gratin und frischen Mangold Gemuse

Dessert
* Tiramisu al San Marzano
« Panna cotta mit Himbeersauce
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Buffet ab 20 Personen,
pro Person 19,50 Euro

Buffet Sicilia

Antipasti

- Vitello Tonnato in Thunfisch-Kapern-Sauce

« Strauchtomaten mit Buffel Mozzarella

+ Gegrillte Austernpilze, Zucchini, Aubergine und Paprika
« Salat von Krebsfleisch und Krabben in Cocktail Sauce

« Parma Schinken mit frischen Cantaloup Melonen

* Frisches italienisches Ciabatta Brot

Pasta
+ Spinat Panzerotti mit Pfifferlinge in Sahnesauce
* Farfalle mit frischem Lachs in Hummer Sauce

Dessert
* Italienische Mousse al Cioccolato Torte
 Panna Cotta mit Creme Caramel
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BUffet Slnfonla : .. "+ Buffetab 20 Personen,
i b pro Person 27,50 Euro

Antipasti ~ v F »
+ Black Tiger Scampi mit Staudensellerie in Zitronenolivendl 1 3
* Gegrillte Auberginen, Paprika, Zucchini und Austernpilze
* Entenbrust-Carpaccio in Orangensauce
« Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum e N
* Rucola Salat mit Parma Schinken, Parmesan und Balsamico - _Hﬁ.:h‘
* Frisches italienisches Ciabatta Brot -

|
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Pasta
Spaghetti Aglio, Olio und Peperoncino

Fleisch
* Saltimbocca alla Romana
« Kalbsmedaillons mit Parma-Schinken in Weillweinsauce

Fisch
Gebratenes Zanderfilet in Pommerysenf Sauce und rosa Pfeffer

Beilagen
Kartoffelgratin, frischer Mangold und Karotten

Dessert
* Profitteroles gefullt mit Creme und Schokoladensauce
* Frischer Obstsalat mit Prosecco




Buffet ab 30 Personen,
pro Person 23,90 Euro

Buffet Solo

Antipasti

+Verdure gegrillt: Zucchini, Paprika, Auberginen

+ Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum

- Vitello Tonnato in Thunfisch-Kapern-Sauce

+ Black Tiger Scampi mit Staudensellerie in Zitronenolivendl
+ San Daniele Schinken auf Melone

« Frisches italienisches Ciabatta Brot

Pasta
Spinat Cannelloni mit Kase tiberbacken

Fleisch
Saltimbocca alla Romana:
Kalbsmedaillons mit Parma-Schinken in Weilweinsauce

Beilagen
Rosmarinkartoffeln und frischen Broccoli

Dessert
* Tiramisu al San Marzano
* Frischer Obstsalat



Buffet Venezia Buffet ab 80 Personen,
pro Person 27,50 Euro

Antipasti -

* Lachs,Bellevue” am Sttick pochiert mit Sauce Tatar (ca. 5 kg) . -l

.‘h -""""""""J

+ Entenbrust rosa gebraten, kalt serviert mit Orangensauce
* Riesen Crevetten in Cocktailsauce mit Ananas

* Gegrillte Auberginen, Paprika, Zucchini und Austernpilze
« Vitello Tonnato in Kapern-Sauce

» Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

+ San Daniele Schinken, auf wohlduftender Honigmelone

* Frisches italienisches Ciabatta Brot

Pasta
+ Spaghetti Aglio, Olio und Peperoncino
+ Kdse Agnolotti mit Tomatensauce und Mozzarella tiberbacken

Fleisch
+ Kalbsmedaillons mit frischen Waldpilzen
* Lammrickenfilet gegrillt mit frischem Tymian und Knoblauch

Fisch
San Peterfisch in sauce aus Weil3wein, Cherry Tomaten, Petersilie

Beilagen
Rosmarinkartoffeln, Mangold Gemise, Karotten und Broccoli

Dessert

« Tiramisu al San Marzano * Panna cotta mit Himbeersauce
« Exotischer Obstsalat mit Maraschino

* Profitteroles mit feiner Schokocream gefiillt




Das Restaurant Acquario Team bietet bereits seit 30 Jahren
ein auBergewohnlich gutes Catering an. Durch die lang-
jahrige Erfahrung und Zusammenarbeit unserer Mannschaft
kann die gewohnt hochwertige Qualitat der Speisen auch
auBerhalb des Restaurants gewahrleistet werden.

Neben der Zusammenstellung lhres individuellen Menis
oder Buffets, ibernehmen wir, bei Wunsch, auch gerne die
Organisation Ihrer Veranstaltung

Ob Firmenfeste, Hochzeiten, Geburtstage oder sonstige
Events, Ihre Wiinsche als Kunde stehen dabei immer im

Vordergrund. Wir garantieren fiir eine hohe Qualitat der
Produkte sowie fiir eine perfekte optische Prasentation.

Alle unsere Speisen sind hausgemacht und werden fr Ihr
Fest frisch hergestellt. Unsere Warenzulieferer sind lang-
jahrige Partner und haben sich in der Zusammenarbeit in
Bezug auf Qualitat und Zuverlassigkeit mehr als bewahrt.
Wir arbeiten ausschlieBlich mit den frischesten Produkten,
die von uns liebevoll fur Ihren Anlass zubereitet werden.

Probeessen einzelner Speisen oder des gesamten Menis
sind nach Absprache selbstverstandlich auch méglich.

Ristorante Acquario Offnungszeiten
Kaiser-Wilhelm-Platz 5 Di-Sa 12.00-15.00 und 17.30-23.30 Uhr

45276 Essen-Steele So und Feiertags durchgehend geoffnet
Tel.0201/512665 Montag Ruhetag
www.acquario.de



